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*********** 

    M enüvorschläge von Schwein  und R ind :M enüvorschläge von Schwein  und R ind :M enüvorschläge von Schwein  und R ind :M enüvorschläge von Schwein  und R ind :    

 

H ühnersuppe 

Schw eine-R inder-K asselerbraten 

G emüseplatte (B lumenkohl , Speckbohnen , E rbsen-K arotten) 

Bohnen- und Gurkensalat  

K roketten, Salzkartoffeln  

E is m it heißen K irschen       

 

B roccolisuppe m it Schinkenstreifen  

R inderrouladen und Schw einefilet 

Rotkohl , Rosenkohl 

Bohnen und Gurkensalat 

Salzkartoffeln  , K roketten 

Rote G rütze m it Vanillesoße        

 

Spargelcrem esuppe m it Petersiliensahnehaube 

R inder- Schw einemedaillons m it frischen Champignons 

G emüseplatte (B lumenkohl , Rosenkohl , Pariser K arotten) 

frische Salatplatte m it Cocktailsauce 

Salzkartoffeln  , H erzoginkartoffeln  

L imonen-M ousse m it  exotischen F rüchten                        

 

K arotten-Selleriecrem e m it frischen G emüsestreifen  

Auflauf vom  Schw einefilet m it frischen P ilzen 

G emüseplatte ( B lumenkohl , E rbsen , Speckbohnen ) 

gem ischter Salat m it F renchdressing 

B ratkartoffeln  , R eis   

V anilleeis m it frischen F rüchten       

 

B lumenkohlcrem esuppe  m it B lumenkohlröschen 

Spießbraten vom  Schw ein 

Rosenkohl , Speckbohnen  

Bohnen und Gurkensalat 

Auflaufkartoffeln  , B ratkartoffeln  

Schokoladencrem e m it w armer Vanillesoße       

 

A ltluneberger H ühnersuppe 

Schw einemedaillons , H ähnchenbrustfilet oder Putenschnitzel 

Salatteller, bunte G emüseplatte ( B lumenkohl , Pariser K arotten , Stangenbohnen ) 

Champignonrahm  , Salzkartoffeln  , K roketten       

V anillecrem e m it E rdbeersoße 

 

*********** 

 



     
 

  

    M enüvorschläge vom  G eflügel :M enüvorschläge vom  G eflügel :M enüvorschläge vom  G eflügel :M enüvorschläge vom  G eflügel :     

 

 

Spinatcrem esuppe m it einer K äsesahnehaube 

Putenschnitzel m it P ilzen und Zw iebeln  

Rahmsauce , G emüseplatte (B roccoli , E rbsen-K arotten , Rosenkohl) 

M acaire- K artoffeln  , Salzkartoffeln  

G rießflammeri m it F ruchtcrem e        

 

 

G eflügelcrem esuppe m it H ühnerfleisch 

H ähnchenbrustfilet ein  E ihülle gebraten 

frische Rahmchampignons , frischer Salatteller 

K aisergemüse m it Sauce H ollandaise, Salzkartoffeln  , K roketten  

E is m it heißen H imbeeren        

 

 

Lauchcrem esuppe m it K äsesahnehaube 

Putenrollbraten ,Putenschnitzel 

G emüseplatte (B lumenkohlröschen , M öhrchen , K ohlrabi ) 

Tomaten- Gurken und Bohnensalat, Salzkartoffeln  , K roketten 

Vanillemousse  m it frischen E rdbeeren       

 

Champignoncrem esuppe m it Petersilien- Sahne H aube 

H ähnchenbrustfiletspitzen m it frischen Champignons 

G emüseplatte (B lumenkohlröschen , M öhrchen , E rbsen ) 

Bunte Salatplatte m it Joghurt-D ressing, R eis und B ratkartoffeln  

Amarettocrem e m it Schokosauce       

 

B rokkolisuppe  

H ähnchenbrustroulade, Röstzw iebeln , G emüseplatte, 

Salat, K räutersauce, Röstinchen, Salzkartoffeln  

Straciatellacrem e       

 

 

 

*********** 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



     
 

 

M enüvorschläge“ Exklusiv“ 

 

M enüvorschlag : 

Salatteller m it verschiedenen B lattsalaten, Lachsstreifen  

Croutons , Soße V inaigrette 

**** 

Indische G eflügelcrem esuppe und G eflügelfleisch 

**** 

F ilet vom  Schw ein im  Ganzen gebraten und Putensteaks 

m it frischen Champignons, P feffersauce , 

B rokkoliröschen , frische K arotten, Salzkartoffeln  und Rosmarinkartoffeln  

**** 

D essertteller : Vanilleparfait m it K rokant auf W aldbeermark  m it exotischen F rüchten 

 

 

 

 

M enüvorschlag  : 

Salatteller „F lorida“ 

Bunter Salat m it Ananas, Spargel und H ähnchenbrust 

**** 

K räutercrem esuppe m it feinen Schinkenstreifen  

**** 

G efüllte H ähnchenbrustroulade, italienisches Schw einefilet, 

P fefferrahmsauce, Speckbohnen, B lumenkohl  polnische A rt, 

Salzkartoffeln  u . K roketten 

**** 

D essertteller :Vanillemoussee  m it E rdbeersauce und je nach Saison m it frischen E rdbeeren                                                                                      

oder A ltluneberger W aldbeerm ischung 

 

 

 

 

M enüvorschlag  : 

H onigmelone m it fein  geräuchertem  K atenrauchschinken 

an Salatvariationen  m it Sauce V inaigrette 

**** 

B rokkolisuppe m it  einen Sahnehäubchen 

**** 

Zarte Gänsebruststreifen  auf O rangenbuttersauce 

Rosenkohl  ,Apfelrotkohl   und  Speckbohnen, 

K artoffelknödel , Salzkartoffeln  

**** 

Pfirisch M elba : 

E ine K ugeln  Vanilleeis auf H imbeermark und Pfirsichspalten  

m it Sahnedekor 

 

                                                                                                                    

 



     
 

Gerichte für die G rillsaison 

***** 
 

                            W ir grillen  für Sie vor O rt   : 

 

1 . N ackensteak, B ratw urst, Bauchfleisch  
mit Salatbüfett(Tomate- M ozzarella ,F etasalat ,K rautsalat ,bunter Salat ,)                            , 

Joghurtdressing , Tzatziki, K räuterbutter  

und kleinen B rötchen  

 

2. N ackensteak, B ratw urst, H ähnchensteak 
mit Salatbüfett( Porreesalat, K rautsalat, F etasalat, Tomate- M ozzarella ,)                                              , 

C rèm e fraîche, K räuterbutter     

K räuterbutterstangen , k l. B rötchen   

 

3. Putensteaks, Schw einem edaillons, B ratw urst, Lachs in  Folie  
mit Salatbüfett(Lauchsalat , K rautsalat in  Sahne , Tomate-M ozzarella , F etasalat                                    

F rischer Salat )  G rillsaucen ( K nobi-Sauce , Tzatziki ,) 

und kleinen B rötchen ,   

 

Als Vorspeise bieten  w ir einen Anti-Pastiteller oder ein  kalte Vorspeise an 

 

 

 



     
 

 
    M enüvorschläge vom  W ild  :M enüvorschläge vom  W ild  :M enüvorschläge vom  W ild  :M enüvorschläge vom  W ild  :    

 

 

Tomatencrem esuppe m it K rabben 

G eschmorte H irschkeule m it frischen W aldpilzen 

Rotkohl , Rosenkohl , gef. B irne 

Bohnen-Gurkensalat 

Salzkartoffeln  , Butterspätzle 

H imbeercrem e  m it w armer Vanillesauce      

 

P fifferlingscrem esuppe m it kleinen Pfifferlingen 

R ehkeule in  P ilzrahmsauce 

Rotkohl , Speckbohnen , P reiselbeersahne 

Röstinchen , Butterkartoffeln  

Fürst- Pücklercrem e m it einer Sahnehaube       

 

 

K aiserschotencrem esuppe m it jungen E rbsen 

eingelegte H irschrückenmedaillons m it frischen Champignons 

Rotkohl , B roccoli m it M andelbutter 

gem . Salatplatte m it Joghurtdressing 

K roketten , Speckkartoffeln  

Vanilleeis m it heißer roter G rütze        

 

 

W aldpilzcrem esuppe m it feinen K räuter 

Entenbrust Barbarie 

Rotkohl , Rosenkohl ,  

Bohnen u . Gurkensalat 

K roketten , Butterkartoffeln  

Vanilleeis m it w armen Z im tpflaumen       

 

 

K ürbiscrem esuppe m it einer M andelsahnehaube 

G eschmorte W ildschw einkeule 

Rahmsauce, G emüseplatte  

Bohnen, Gurkensalat und Tomatensalat 

K artoffelknödel 

K aramelcrem e m it Schokosauce       

 

 

Champignoncrem esuppe 

Lammrücken“Provenzial“ 

Speckbohnen, Rosenkohl, Rahmsoße 

Salatplatte, Röstinchen 

E iskugeln  m it F rüchte                

 

 

*********** 

 

 



     
 

 

    M enüvorschläge vom  F isch  :M enüvorschläge vom  F isch  :M enüvorschläge vom  F isch  :M enüvorschläge vom  F isch  :    

 

B lumenkohlcrem esuppe m it feinen Schinkenstreifen  

L imandes in  E ihülle gebraten 

Salatteller m it Cocktailsauce 

D illrahm sauce , Butterkartoffeln  

Rote und gelbe G rütze auf Vanillerahm        

 

L egierte F ischcrem esuppe 

Pangasius in  D illrahm  

B rokkoliröschen 

bunte Salatplatte m it feinen Croutons 

Schlosskartoffeln  

M ousse au Chocolat       

 

P fälzer Zw iebelsuppe m it einer K äsesahnehaube 

Schollenfiletröllchen „F inkenw erder A rt“ 

m it einer Speck- Zw iebelsauce 

Salatteller, Zucchini 

Butterkartoffeln  

Vanilleeis m it heißen Z im tpflaumen        

 

K räutercrem esuppe m it Croutons 

Steinbeißerfilet gebraten  

bunte Salatplatte 

K aisergemüse, Sauce H ollandaise 

Schw enkkartoffeln  

Fürst Pückler E iscrem e m it frischen F rüchten      

 
Broccolicrem esuppe m it feinen Schinkenstreifen  

G edünstete Lachsschnitte auf R iesling Buttersauce 

G em ischten Salat 

W irsinggemüse ,Romanesco 

Butterkartoffeln   

L imonen-Joghurtcrem e auf H imbeermark      

 
 

 

 

 

*********** 

 

 



     
 

 

Suppen:Suppen:Suppen:Suppen:    

 

 

L egierte B roccolicrem esuppe 

m it gekochten Schinkenstreifen  u . M andelhaube       

 

Tomatencrem esuppe „ Toscana „ 

m it K rabben u . Petersilienhaube         

 

K arotten-Selleriecrem esuppe 

m it G emüsestreifen  u . Petersilienhaube        

 

K artoffelcrem esuppe „Potage Parm entier“ 

m it Lachsstreifen  u . Petersiliensahnehaube       

 

K aiserschotencrem esuppe 

m it jungen E rbsen u . K ressesahnehaube       

 

P fifferlingscrem esuppe 

m it Pfifferlingen u . Petersiliensahnehaube       

 

Spinatcrem esuppe 

m it feinen Spinat u . Petersiliensahnehaube       

 

Lauchcrem esuppe 

m it H ackfleisch, Lauch u . Petersiliensahnehaube       

 

Spargelcrem esuppe 

m it Spargel u . Petersiliensahnehaube        

 

B lumenkohlsuppe 

m it B lumenkohlröschen u . Petersiliensahnehaube        

 

Currycrem esuppe „M ulligataw ny“ 

m it H ühnerfleisch u . Currysahnehaube        

 

Gurkencrem esuppe 

m it feinen Gurkenstreifen , gew ürfeltem  Schinken 

darüber eine D illsahnehaube        

 

Champignoncrem esuppe „V eloute´de champignon“ 

m it frischen Champignons u . Z itronensahnehaube       

 

P fälzer Zw iebelcrem esuppe 

m it feinen Zw iebelstreifen  , C routons u  . K äsesahnehaube      

 

K rabbenrahmsuppe „Büsumer A rt“ 

m it K rabben und einer D illsahnehaube        

 

 



     
 

 

K lare Suppen m it E inlage :K lare Suppen m it E inlage :K lare Suppen m it E inlage :K lare Suppen m it E inlage :    

 

 

H ühnersuppe nach A rt des H auses 

H ühnerfleisch , Spargel , E ierstich , N udeln  , F leischklöße       

 

R inderkraftbrühe "Consomme double" 

m it feinen G emüsestreifen  , R indfleisch , E ierstich         

 

W ildkraftbrühe "Consomme´de gibier" 

m it feinen G emüsestreifen  , W ildfleisch         

 

Aalkraftbrühe Seemannsart "Potage d´anguille mariniere" 

feine G emüsestreifen  , Aalfleisch         

    

    

    

    

    

 

V orspeisenVorspeisenVorspeisenVorspeisen     

 

 

Salatteller „F lorida“ 

Bunter B lattsalat m it Ananas, Spargelspitzen 

H ähnchenbrustfilet, K äsestreifen          

 

Salatteller „K ap H orn“ 

G em ischter B lattsalat m it G raved Lachs Streifen  

R iesengarnele und D ijon-Senf Sauce        

 

Salatteller „H aw aii“ 

B lattsalatvariation m it K äse 

G ekochten Schinkenstreifen  und Ananas        

 

K rabbencocktail „N eptun“ 

N ordseekrabben m it Cocktailsauce auf feinen Salatstreifen  

K räuterbutter-Baguette         

 

H onigmelone nach A rt des H auses 

H onigmelone m it fein  geräuchertem  K atenrauchschinken 

an bunter Garnitur         

 

Antipasti-Teller 

G efüllte Peperoni 

O liven, gegrillte Tomate 

m it K räuterbaguette        

 



     
 

Gerichte m it Beilage:G erichte m it Beilage:G erichte m it Beilage:G erichte m it Beilage:    

Schw einSchw einSchw einSchw ein ----     und R indgerichte :und R indgerichte :und R indgerichte :und R indgerichte :     

 

Schw eine- R inder-K asselerbraten 

G emüseplatte (B lumenkohl, Speckbohnen, E rbsen-K arotten) 

Bohnen und Gurkensalat 

K roketten u . Salzkartoffeln          

 

R inderrouladen und Schw einefilet 

Rotkohl , Rosenkohl 

Bohnen und Gurkensalat 

Salzkartoffeln  , K roketten        

 

R inder- Schw einemedaillons m it frischen Champignons 

G emüseplatte (B lumenkohl , Rosenkohl , Pariser K arotten) 

frische Salatplatte m it Cocktailsauce 

Salzkartoffeln  , H erzoginkartoffeln          

 

Spießbraten vom  Schw ein 

Rosenkohl, Speckbohnen  

Bohnen und Gurkensalat 

Auflaufkartoffeln , B ratkartoffeln          

 

Auflauf vom  Schw einefilet m it frischen P ilzen 

G emüseplatte (B lumenkohl, E rbsen, Speckbohnen) 

gem ischter Salat m it F renchdressing 

B ratkartoffeln , R eis          

 

Schw einegeschnetzeltes „Züricher A rt“ 

buntes K aisergemüse, Salatplatte 

Salzkartoffeln , Spätzle         

 

R inderrouladen „H ausfrauen A rt“ 

Rosenkohl , Rotkohl 

Bohnen und Gurkensalat 

Salzkartoffeln          

 

R indergulasch nach A rt des H auses 

Rotkohl, Speckbohnen 

Bohnen und Gurkensalat 

K artoffeln , Butternudeln         

 

 k leine Schnitzel 

G emüseplatte 

gem ischter Salat 

B rat- und Sahnekartoffeln          

 

H ähnchenbrustfilet und Schw einemedaillons 

G emüseplatte (B lumenkohl, E rbsen, Speckbohnen) 

gem ischter Salat 

Salzkartoffeln  und K roketten        

 

 



     
 

 

Geflügelgerichte :G eflügelgerichte :G eflügelgerichte :G eflügelgerichte :    

 

Putenschnitzel m it P ilze und Zw iebeln  

Rahmsauce , G emüseplatte (B roccoli, E rbsen-K arotten , Rosenkohl) 

M acaire- K artoffeln , Salzkartoffeln         

 

H ähnchenbrustfilet ein  E ihülle gebraten 

frische Rahmchampignons, frischer Salatteller 

K aisergemüse m it Sauce H ollandaise 

Salzkartoffeln  , K roketten          

 

Entenbrust Barbarie 

Rotkohl , Rosenkohl , Speckbohnen 

Bohnen u . Gurkensalat 

K roketten , Salzkartoffeln          

 

Zarte Gänsebrust 

M it G lasierten  Apfel-Z im tspalten  

Rotkohl , Rosenkohl ,O rangensauce 

K artoffelklöße und Salzkartoffeln                       

                  

  

 

 

 

W ildgerichte :W ildgerichte :W ildgerichte :W ildgerichte :    

 

G espickte H irschkeule m it frischen W aldpilzen 

Rotkohl, Rosenkohl, gef. B irne 

Bohnen-Gurkensalat 

Salzkartoffeln , Butterspätzle          

 

E ingelegte H irschrückenmedaillons m it frischen Champignons 

Rotkohl, B roccoli m it M andelbutter 

gem . Salatplatte m it Joghurtdressing 

K roketten, Speckkartoffeln          

 

R ehkeule in  P ilzrahmsauce 

Rotkohl, Speckbohnen , P reiselbeersahne 

Röstinchen , Butterkartoffeln         

 

G eschmorte W ildschw einkeule in  W acholderrahmsauce 

Rosenkohl , Rotkohl , Speckbohnen 

K artoffeln  und Speckklöße 

W illiam sbirne gefüllt m it P reisselbeeren         

 

 

 

 

 

 

 

 



     
 

 

 Fischgerichte :F ischgerichte :F ischgerichte :F ischgerichte :    

 

L imandes in  E ihülle gebraten 

Salatteller m it Cocktailsauce 

D illrahm sauce, Butterkartoffeln          

 

Lachsauflauf in  Sahnesauce 

dazu bunte N udeln , K aisergemüse und  

Salatteller         

 

Schollenfiletröllchen  F inkenw erder A rt 

m it einer Speck-Zw iebelsauce 

Salatteller, Zucchini 

Butterkartoffeln          

 

Scholle Büsumer A rt 

m it Speck- und Zw iebelw ürfeln  

Sauce B ernaise, frischer Salat 

B roccoli, Butterkartoffeln          

 

Pangasius in  E ihülle 

Salatteller, K aisergemüse, 

K räuterhollandaise, 

Salzkartoffeln , B ratkartoffeln         

 

 

 

Eintöpfe*E intöpfe*E intöpfe*E intöpfe*     

 

 

H ühnersuppe m it E inlage 

 (E ierstich, F leischklößchen, Spargel, N udeln         

 

 

R indfleischsuppe m it E inlage 

 (F leischklößchen, E ierstich, G emüse, N udeln )        

 

 

H erzhafte Gulaschsuppe 

 (reines R indfleisch, m it Paprika und P ilzen)        

 

 

D eftige E rbsensuppe 

     (F leischw urst, Bauch, K asseler, ger. Speck, G emüse)        

 

* inklusive B rötchenbeilage   

 

 



     
 

 

 

D esserts D esserts D esserts D esserts ::::     

 

 

E is m it heißen K irschen         

 

Z itronencrem e auf F ruchtmark         

 

Rote G rütze m it w armer Vanillesauce         

 

H imbeercrem e m it exotischen F rüchten        

 

Schokoladencrem e m it Vanillesauce         

 

G rießflammeri  auf E rdbeersauce         

 

E is m it heißen H imbeeren         

 

Fürst-Pückler - E is        

 

G elbe und rote G rütze                      

  

 

V anilleeis m it w armen Z im tpflaumen         

 

V anillemousse m it frischen E rdbeeren        

(Saisonpreis) 

 

H imbeertraum                                                                               

 

E iskugeln  gem . m it frischen F rüchten                                                      

                  

B eerengrütze m it Vanilleeiskugel                         

    

  

 

 



     
 

  

V orschläge für spezielle Anlässe:Vorschläge für spezielle Anlässe:Vorschläge für spezielle Anlässe:Vorschläge für spezielle Anlässe:    

 

 

 

 

 

 

 

 

Altluneberger H ochzeitA ltluneberger H ochzeitA ltluneberger H ochzeitA ltluneberger H ochzeit    

 

M enü 

H ühnersuppe nach A rt des H auses 

*** 

R ind  - Schw ein K asselerbraten m it Zw iebeln  u  . Champignons 

G emüseplatte nach W ahl , Bohnen- Gurken- Tomatensalat 

Salzkartoffeln  u . K roketten 

*** 

E is m it heißen K irschen 

 

M itternachtsbüfett 

 

W armes E ssen : Rührei m it B ratkartoffeln   

K alte P latten : F isch (N ordseekrabben, Räucherlachs, Forelle, Zw iebelmakrele) 

Roastbeef , H onigmelone m it K atenrauchschinken , F iletm edaillons, Schinkenröllchen 

m it Spargelspitzen, H ackfleischbällchen, kl. Schnitzel, gefüllte E ier, d iv . Salate nach W ahl 

K äseplatte , B rotkorb , B rötchen , Butter 

N achtisch : Rote G rütze m it Vanillesauce  , Obstkorb , K affee 

 

G etränke : B ier vom  Fass , B ecks A lkoholfrei, Strothmann W eizenkorn, 

W einbrand, Apfel-, K irsch-, W aldmeister-L ikör 

 L imonade, M ineralw asser , 

Cola, O rangensaft, Apfelsaft, K affee 

 

 

   

 



     
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TraumhochzeitT raumhochzeitT raumhochzeitT raumhochzeit    

 

Cocktail m it frischen K rabben    

*** 

B roccolicrem esuppe m it feinen Schinkenstreifen  

*** 

Schw eine- und Putenbrustm edaillons  m it Champignonrahmsauce 

G emüseplatte ( B roccoliröschen m it Sauce H ollandaise, Speckbohnen, Pariser K arotten ) 

Salzkartoffeln  und K roketten 

*** 

D essertteller : 

L imonen-Joghurtcrem e m it exotischen F rüchten 

 

 

M itternachtsbüfett 

 

W armes E ssen : Jägergeschnetzeltes m it B ratkartoffeln  ,Rührei 

K alte P latten : F isch (N ordseekrabben, Räucherlachs, Forelle, Räucheraal) 

Roastbeef, H onigmelone m it K atenrauchschinken, F iletm edaillons, Schinkenröllchen 

m it Spargelspitzen, H ackfleischbällchen, kl. Schnitzel, gefüllte E ier, d iv . Salate nach W ahl 

K äseplatte, B rotkorb, B rötchen, Butter 

N achtisch : Rote und gelbe G rütze m it Vanillesauce  , Obstkorb , K affee 

 

G etränke : B ier vom  Fass nach W ahl ,B ecks A lkoholfrei , Strothmann W eizenkorn 

                                      W einbrand , A pfel-, K irsch-, W aldmeister-L ikör, L imonade , M ineralw asser , 

Cola, O rangensaft, Apfelsaft, K affee 

 

 

  

 



     
 

 

 

 

 

 

 

 

H ochzeit ExklusivH ochzeit ExklusivH ochzeit ExklusivH ochzeit Exklusiv     

Salatteller 

(H ausgebeizter  Lachs auf knackigen B lattsalaten) 

 

*** 

Pfifferlingscrem esuppe m it feinen Pfifferlingen 

*** 

R inder- und Schw einfiletm edaillons m it frischen Champignon 

G emüseplatte ( B lumenkohl , B roccoli , jungen E rbsen , Pariser K arotten )  

Salzkartoffeln  und Röstinchen 

*** 

Exotischer D essertteller : 

P firsich M elba (K ugel Vanilleeis ) 

auf H imbeersahne m it exotischen F rüchten 

 

M itternachtsbüfett 

 

W armes E ssen : Schw einefilet „Stroganoff“  m it B ratkartoffeln   , Rührei 

K alte P latten : F isch (N ordseekrabben, Räucherlachs, Forelle, Räucheraal, H ummer) 

Roastbeef, H onigmelone m it K atenrauchschinken, F iletm edaillons, Schinkenröllchen 

m it Spargelspitzen, H ackfleischbällchen, kl. Schnitzel, gefüllte E ier, d iv . Salate nach W ahl 

K äseplatte, B rotkorb, B rötchen, Butter 

N achttisch : Rote und gelbe G rütze m it Vanillesauce, Obstkorb, K affee 

 

G etränke : B ier vom  Fass nach W ahl, B ecks A lkoholfrei , Strothmann W eizenkorn, 

 W einbrand, Apfel-, K irsch-, W aldmeister-L ikör, L imonade, M ineralw asser , 

Cola, O rangensaft, Apfelsaft, K affee 

 

 

  



     
 

Büfettvorschlag IBüfettvorschlag IBüfettvorschlag IBüfettvorschlag I     

 

V orsuppe nach W ahl 

*** 

K alte P latten: 

Aal, Lachs, K rabben, Pfeffermakrele 

Schw einemedaillons, gekochter Schinken, Tomate-M ozarella 

M ettigel , F rikadellen  

K äseplatte, Roastbeef, gefüllte E ier, Schinken-M elone 

*** 

Salate: 

Thunfisch , M atjessalat , Tomaten-E iersalat , G eflügelsalat , Lauchsalat 

*** 

W arme G erichte: 

Schw einemedaillons, H ähnchenbrust in  E ihülle 

Sahnekartoffeln  , G emüse der Saison 

*** 

N achtisch nach W ahl 

 

  

 
 

Büfettvorschlag IIBüfettvorschlag IIBüfettvorschlag IIBüfettvorschlag II     

 

V orsuppe nach W ahl 

*** 

K alte P latten: 

Forelle, Lachs, P feffermakrele 

gekochter Schinken, H ähnchenbrust, Tomate-M ozarella , M elone Schinken 

K äseplatte , M ettigel , F rikadellen  , gefüllte E ier, geräucherten Schinken 

*** 

Salate: 

Thunfisch , Farm ersalat , N udelsalat , Tomaten-E iersalat , M atjessalat 

*** 

W arme G erichte: 

G eschnetzeltes m it B ratkartoffeln  , k leine Schnitzel 

deftige B ratkartoffeln  

*** 

N achtisch nach W ahl 

 

 

  

 



     
 

    

    

            

    

    

Büfettvorschlag IIIBüfettvorschlag IIIBüfettvorschlag IIIBüfettvorschlag III     

 

V orsuppe nach W ahl 

*** 

K alte P latten: 

Anti-Pasti (Italienisches G emüse) 

 M ozzarellascheiben m it Tomate und Basilikum , 

B ruschetta m it Tomate, M elone M ozzarella Spießchen, 

H onig-M elone m it Schinken , , M elonenbällchen, 

Forelle , gebeizter Lachs , Strem ellachs, K rabben 

gef, E ier , V erschiedene K äsesorten vom  B rett 

verschiedene B rotsorten m it K räuterbutter 

*** 

Salate: 

Thumfisch , Bauernsalat , Spaghettissalat , 

 M atjessalat  , Lauchsalat  

*** 

W arme G erichte: 

Schw einemedaillons in  einer K äsesauce,  

M editerran gegrillte H ähnchenbrust m it italienischem  G emüse 

Spaghetti, B ratkartoffeln  

*** 

N achtisch nach W ahl 

 

 

  

 

 

  

 

 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 


